MITTAGSBUFFET DIENSTAG BIS FREITAG
11:30 - 14 : 30 Uhr

Erwachsene € 11,50
Kinder von 6 bis 10 Jahren € 9,50
Kinder von 3 bis 5 Janren € 6,50
MITTAGSBUFFET SAMSTAG
Erwachsene €13,50
Kinder von 6 bis 10 Jahren €11,50
Kinder von 3 vis 5 Janren € 8,50
ABENDBUFFET

Fr.,Sa. von 18 : 00 - 21: 00 Uhr
So., Feiertag von 11:30 - 14 : 30 & 18 : 00 bis 20 : 30 Uhr

Erwachsene € 14,50

Kinder von 6 bis 10 Jahren € 11,50

Kinder von 3 bis 5 Jahren € 9,50
r




MAKI

Al

A2

A3

A4

AS

A6

A7

Gurken Maki

Lacus Maki o

Avocano Maki

Caurornia Maki -

Tempura Maxi &

Maki Mix SpeziaL &0

Maxki Mix SpeziaL &

A8

A9

12 St

12 Stx. 8,50

12 Stk. 9,50

12 Stk. 10,50
6 St 5,00

12 Sw. 8,50

18 Stx. 12,00

SUSHI

SusHI = SET KLEIN 5.0
6 S7k. Sushi + 6 Stk. Maki 10,50

SusHI = SET GRoSS 5.0
10 Stk. SusHi + 6 Stk. Maki 15,50



VORSPEISEN

1 Haus FRUHLINGSROLLE 1. r 4,50

2 IMini FROHLINGSROLLE 6 Sk, A.c.r 3,50

3 GeBACKENE WANTAN 5 St 4.c 4,50

4 GEBACKENES GEMUSE 4 ¢ 3,50

5 GEeBACKENE HUHNERFLUGEL 1 5,00

6 Hummer CHips 4 3,00

7 VEGGIE GYOZA 5 St A, 4,50

8 CHicken GYOzA 5 Stk 1 c 4,50

9 PoMMEs 4,00

SUPPE

11 PIKANTE SUPPE A ) 3,20

12 WanNTAN SuPPE . c 3,50

13 Hiounersuppe miT ElER ¢ 3,50

14 HimnersupPe mm Bambus & Pizen 3,50

15 HOHNERFLEISCH NUDELNSUPPE 4 ¢ 3,50

SALAT
16 SOJASPROSSEN = SALAT 3,50
17 SCHAFER SALAT ) 3,50
18 GEMISCHTER SALAT 3,50
VEGETARISCH

21 FASTENSPEISE DER BUDDHISTEN : 9,50
22 Wok Gemise mitr CuRry : ) 9,50
23 Toru GHoP SuEY : 9,50

24  Toru NACH SECHUAN - ART : ) 9,50



SCHWEINEFLEISCH

31 SCHWEINEFLEISCH CHoP SUEY - 11,50
32 SCHWEINEFLEISCH miT CURRY : ) 11,50
33 SCHWEINEFLEISCH miT BamBUS & PiLzEN - 11,50
34  SCHWEINEFLEISCH NACH SECHUAN = ART : ) 11,50

35 SCHWEINEFLEISCH miT ZWIEBEL : 11,50

36  SCHWEINEFLEISCH miT ERBSEN & CHAMPIGNONS : 11,50

RINDFLEISCH
41 RinpFLEISCH CHoP SuEY - 12,00
42 RinorLEiscH mit CuRry : ) 12,00
43 RinoFLEIScH miT BamBus & Piizen « 12,00
44 RINDFLEISCH NACH SECHUAN - ART : ) 12,00
45  RINDFLEISCH MIT ZWIEBEL 12,00
46 RinorLElscH miT ERBSEN & CHAMPIGNONS 12,00
47 RINDFLEISCH MIT SOJASPROSSEN ¢ 12,00
48 RinoFLEIscH miT Broccoll 12,00

49  RinoFLEISCH miT PAPRIKA ¢ 12,00



HUHNERFLEISCH

51 HUHNERFLEISCH CHop SUEY : 11,00
52 HUHNERFLEISCH miT CURRY : ) 11,00
HinnerFLEISCH MiT BamBus & PiLzen 11,00
HUHNERFLEISCH NACH SECHUAN = ART ; ) 11,00
GeBACKENES HiHNERFLEISCH SSSSAUER ; 11,00
56 Knuspr. Hunn AuF SounsPROSSEN : 11,00

MIT SUSSSAUER SossE

57 KNUSPR. HUHN AUF S0JASPROSSEN : ) 11,00
mit KnoBLAUCH- SossE

56 HOHNERFLEISCH mIT MANDELN EH 11,00

59  HUHNERFLEISCH mit Broccour ¢

11,00
ENTE
61 Ente GHoP Suky : 12,00
EnteE miT GuRry - ) 12,00
Ente mit BAmBUS & PiLzen ¢ 12,00
ENTE NACH SECHUAN - ART ; ) 12,00
Ente Siss - Sauer - 12,00
66  KnusPriGe ENTE AUF S0JASPROSSEN - 13,00
MIT SiisSSAUER SosSE
67 KnuspriGe ENTE AUF S0JASPROSSEN : ) 13,00

KnoBLaucH Sosse



71

72

73

74

75

81

82

83

84

85

86

MEERESFRUCHTE

GesackeNner FiscH CHop SUEY b
GeBackener FiscH mir Curry o )
Ges. FiscH mir Bamsus & PiLzen o
Ges. FiscH NacH SecHuaN - ART b )
GeBAckeNer Fisch Siiss = SAUER o
GARNELEN CHoP SUEY &

GARNELEN MiT CURRY & /

GARNELEN miT BamBus & PILZEN 5
GARNELEN NACH SECHUAN = ART 5 )
GARNELEN NACH ART DES HAUSES &

GEBACKENE GARNELEN MIT SOSSE &

13,00
13,00
13,00
13,00
13,00
16,50
16,50
16,50
16,50
16,50

16,50



a

82

93

94

95

96

101

102

103

104

105

106

REIS

GEeBRATENER REIs MiT GEMUSE -
GeBRATNER REis miT HHNERFLEISCH ¢
Gesr. Reis mir RinprLeisch & Curgy - )
Geer. Reis mit 3 Sorten FLEISCH ¢

Knusprices Hunn aur Geeg. REis -
mit KnoBLAUCH SossE

Knusprices EnTE auF GEeBR. REis -
mit KnoBLaucH Sosse

NUDEL

GeBRATENE NUDELN MIT GEMUSE A ¢
GeBRATENE NupeLn mit HUHNERFLEISCH &
GeBRATENE NuDELN miT RINDFLEISCH &
GeraTeNe Nupewn mim 3 Sorten FLEISCH

Knusprices Hubn aur NUDELN . )
miT KnoBLAUCH SossE

Knusprices Ente Aur NUDELN A: )
miT KnoBLAUCH SosSE

9,50

10,00

10,50

10,50

13,50

14,50

9,50

10,50

11,00

11,00

14,00

15,00




S1

§2

$3

$4

S5

S6

§7

S8

S9

SPEZIALITAT

ACHT SCHATZEN & )

AcHr Scuitzen mir Knuspr. Hunn & )
Achr ScHiitzen mit Knuspr. ENTE & )
Gan-Bian RiNDFLEISCH )

Gan-Bian HUHNERFLEISCH - )
Xiang=Liang mir HiHNERFLEISCH «
Xiang-Liang mir 3 Sorten FLEISCH «
Guo-Bao mit 3 Sorten FLEiscH -

AMEISEN AUF DEM BAUM r

11,50

12,50

14,00

13,00

12,50

12,90

13,90

13,90

13,90




BEILAGEN

B1  GEBRATENER EIERREIS c 5,00
82  GEBRATENE NUDELN A 5,00
83  NormaLer Reis 2,30
1 GeBACKENE BaNANEN 3,80

12 GeBackene Aprer 3,80
113 GEBACKENE SESAMBALLE 1 4,00
14 Lvcuee Komporr o 4,50

115 FrinTe Cockrai 4,50




MITTAGSMENU

Di. - Fr. (11:30 - 14:30) auBer Feiertag, inkl. Pikante Suppe oder Mini Friihlingsrollen

mi GEBRATENER Reis miT HUHNERFLEISCH 10,00
M2  GeBRATENE NupeLn mit HUHNERFLEISCH 10,00
m3  HUHNERFLEISCH CHOP SUEY - 10,00
M4 HUHNERFLEISCH NACH SECHUAN - ART : ) 10,00
M5  GEBACKENES HiHNERFLEISCH SUSSSAUER : 10,00
mé  Knuspr. Huun mir KNoBLAUCHSOSSE & ) 10,00
m7  Knusprige ENTE mir KNOBLAUCHSOSSE ) 10,00
m8  ENTE NACH SECHUAN = ART & ) 10,00
M9 SCHWEINEFLEISCH NACH SECHUAN = ART : ) 10,00
M0 RINDFLEISCH NACH SECHUAN = ART : ) 10,00

m11 ACHT SCHATZE :; ) 10,00



